NEWSLETTER

LACTUALITE CANARD

JOURNEES DU PATRIMOINE
les 19 et 20 septembre 2025

g@ L
Pour 91%(1) des Francais, le Foie Gras fait partie du patrimoine J b
gastronomique hexagonal ! Dw :

Ce mets emblématique de notre pays bénéficie de la pm OWM/

reconnaissance officielle « Produit du patrimoine culturel et i
P A la découverte des, praductouns

de Feie Guag

gastronomique protege en France » depuis 2006.

A Pinitiative du CIFOG (Comité Interprofessionnel des
Palmipedes a Foie Gras), pres d’'une vingtaine de producteurs SAMEDI 20 SEPTEMERE

des principales régions de production : Nouvelle-Aquitaine,

Occitanie et Alsace ouvriront leurs portes.
Tous sont a retrouver sur le site dedie : patrimoine-Foiegras.fr.

Cet événement constitue en effet un moyen convivial et

, . PR lastronomique /u
gourmand d’en savoir davantage sur ce mets apprécié et D\ P A
consommé par plus de 9 Frangais sur 10 et 87 % des Francais aOINE 2
estiment également que le Foie Gras est issu d’un savoir-faire

traditionnel a preserver.

Ces journées inédites sont placées sous le signe de la
convivialité, de la transparence, du partage et du patrimoine

gastronomique francais bien sir !

(1) Source : Enquéte CIFOG / CSA, décembre 2024

FOIE GRAS, MAGRET, CONFIT :

la consommation reprend !

Le Foie Gras, le Magret et le Confit, c’est du plaisir toute lannée !

Les premiers chiffres de lannée 2025 confirment
Ienthousiasme des Francais pour les produits de la filiere Foie

Gras bien au-dela des fétes de fin d’année !

Dans les magasins, les achats de Foie Gras enregistrent une
hausse de +19% en volume de début janvier a fin mai et les
achats de Magret suivent la méme tendance, a +35% en

volume par rapport aux cinq premiers mois 2024(1).

(1) Source : Kantar 2025 - tous magasins, cumul annuel a date du 01/01/25
au 30/05/25

LACTUALITE DE VALETTE

A VOTRE SERVICE :

Notre reunion commerciale estivale !

La traditionnelle réunion commerciale de I'été s’est deroulée
du 16 au 17 juillet 2025 soit deux jours pour partager, échanger

et construire ensemble !

’Occasion de faire le point sur les performances, de découvrir
les nouveautés de la maison Valette et de présenter les nouvelles
offresde Noel. Une ambiance conviviale, studieuse et ensoleillés,

a image des valeurs qui nous animent depuis 105 ans.

Nos commerciaux sont repartis sur les routes pour vous

rencontrer et vous proposer nos nouvelles offres de Noel !

CELEBRATION : 105 ans de la Maison Valette

Pour féter les 105 ans de la Maison Valette, la direction a
organisé le jeudi 17 juillet, une soirée placée sous le signe du

partage et de la convivialite avec ’ensemble des collaborateurs.

Ce moment, au-dela d'un simple évenement festif a été
Poccasion de rassembler toutes les équipes autour de ce qui
fait notre force depuis toujours : ’humain, la passion du métier

et le partage.

Dans un cadre détendu et chaleureux, cette soirée a permis a
chacun de prendre le temps d’échanger autrement, de créer
du lien entre les services, de rire, de se retrouver et tout

simplement de profiter.

NOS PRODUITS A LHONNEUR

COUP DE PROJECTEUR SUR NOS
NOUVEAUX FOIES GRAS :

« «L’Eclat» de Foie Gras de Canard aux Noisettes torréfiées
« Cuisson Douce » :

Un equilibre parfait entre la douceur du foie gras de canard et
le croquant des noisettes, subtilement torréfiées pour révéler

toute leur richesse.

Grace a notre méthode de cuisson douce, chaque détail est
maitrisé pour préserver le golt pur et délicat du foie gras, tout

en apportant une touche de gourmandise irrésistible.
Un produit d’exception, pour des moments d’exception.
Que ce soit pour un diner entre amis, un repas de féte ou pour

offrir un cadeau raffing, notre foie gras aux noisettes torréfices

est la promesse de ravir les palais les plus exigeants.

Lobe de 200 g (4/5 parts) - produits mi-cuit, 5 mois de conservation

« Ballotin de foie gras de canard entier au champagne et aux
graines de Paradis :

Une création raffinée ou la richesse onctueuse du foie gras
rencontre la fraicheur élégante du champagne, subtilement
relevée par les Graines de Paradis, une épice rare aux notes

florales et poivrées.

Ce mariage original et délicat révele une palette aromatique

surprenante, idéale pour sublimer les instants festifs.

Elaboré de maniere artisanale, ce ballotin incarne I'alliance du

savoir-faire et de la créativité, pour une dégustation inoubliable.

Sous/vide 140 g (3/4 parts) - produits mi-cuit, 2 mois de conservation

NOS OFFRES COMMERCIALES

ot o C’EST LE MOMENT DE PREPARER VOS
prsTives STOCKS!

COLLECTION 202>

La saison de fin d’année est arrivee, une hausse d’activite a

anticiper.

Laissez-vous seduire par nos coffrets gourmands pour la

période festive.

Tres prochainement vous allez découvrir La Sélection Festive —

—_— — __%k.*,:,s.
pour la fin de I'année ... e N
- 105 ans dEmetions Gourmandes

Pensez a passer vos commandes pour éviter toute rupture et

assurer la continuité de votre activité pour la fin de 'année.

Notre equipe commerciale est a votre écoute pour vous
accompagner dans vos besoins et vous aider a optimiser vos

approvmonnements.
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Valette s’engage dans une Demarche
RSE avec pour objectif de répondre

aux en_jeux soclaux et societaux.




